@6} praline al cioccolato di pasqua di luisa

Ingredienti

200g di zucchero

200g di biscotti McVitie's Original Digestive, McVitie's Digestives alla Frutta, McVitie's Digestives ai
Fiocchi d'Avena

125g di burro o margarina

3 uova

Cacao a piacere

Preparazione

Uniamo zucchero e uova e mescoliamo il tutto, fino ad ottenre un composto omogeneo.
Prendiamo il cacao.

Aggiungiamo il cacao al composto ottenuto in precedenza e mescoliamo fino ad ottenere un composto

omogeneo.

Prendiamo adesso i biscotti McVitie's Original Digestive, alla Frutta e ai Fiocchi d’Avena e poniamoli in un

contenitore e sminuzziamoli con I'ausilio di un bicchiere o un mixer per frullare i biscotti.
Prendiamo il composto ottenuto prima e versiamo i biscotti, mescoliamo il tutto.
Prendiamo adesso la margarina o il burro.

Uniamo la margarina o il burro al composto e mescoliamo tanto.

A guesto punto il nostro composto € pronto, se € ancora molto liquido aggiungiamo ancora cacao, adesso

prendiamo la diavolina e con I'impasto ottenuto prima facciamo delle palline e immergiamole nella
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W praline al cioccolato di pasqua di luisa

diavolina, poggiamole in un piattino, e lasciamole riposare in frigo per 8 ore.
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