@ praline all’arancia di lucia
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Ingredienti per 15 praline

1 confezione di biscotti McVitie's Digestives al Cioccolato al Latte
1 arancia

1 fialetta di aroma all’arancia

80g di burro

20g di zucchero semolato per decorare

Preparazione

Per prima cosa prenderemo il nostro pacco di biscotti McVitie's Digestives al Cioccolato al Latte,

preleveremo i biscotti e Ii porremo a sminuzzare in una ciotola.
Prenderemo una bella arancia e la laveremo ben bene.

Scioglieremo il burro nel microonde o a bagnomaria (come preferite) e lo inseriremo neibiscotti ridotti a

poltiglia, aggiungeremo il succo di mezza arancia e la fialetta di aroma e mescoleremo bene.

A questo punto non restera che formare delle palline col composto e passarle ad una ad una nello

zucchero semolato, metterle nei pirottini decorandole con pezzetti di arancia.

http://mammaindivenire.myblog.it/archive/2013/03/21/praline-all-arancia-semplici-semplici.html
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