@ praline di cioccolato di nunzia

Ingredienti

150g di biscotti McVitie's Digestives alla Frutta
50g di burro
100g di cioccolato fondente

Granella di nocciole

Preparazione

Togliete il burro dal frigorifero e fatelo ammorbidire a temperatura ambiente.

Prendete i biscotti McVitie's Digestives alla Frutta e riduceteli a pezzetti non troppo grossi.

Fate sciogliere a bagnomaria i pezzetti di cioccolato fondente mescolando di tanto in tanto con un cucchiaio finché non risulti

un composto cremoso ed omogeneo.

Togliete il cioccolato fuso dal fuoco, unite il burro ammorbidito a temperatura ambiente e i biscotti McVitie's Digestives alla

Frutta ridotti a pezzetti e lavorate bene il composto finché non risulti abbastanza sodo.
Prendete con una mano un po’ di impasto e formate delle palline.
Infine cospargete le palline con la granella di nocciole.
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