Ingredienti

Biscotti McVitie's Original Digestive
3 cucchiai di cacao amaro

2 cucchiai abbondanti di zucchero
un bicchierino di rum

latte

Preparazione

Sbriciolare i biscotti McVitie's Original Digestive, io faccio a occhio.

Ricette McVitie's


https://www.mcvities.it/ricette/
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Ho usato una confezione di biscotti Mcvitie’s Original Digestive, cacao amaro circa 3 cucchiai, 2 cucchiai abbondanti di
zucchero, rum un bicchierino, latte se serve per impastare.

Fare un impasto molto compatto e morbido e formare delle palline che ricoprirete di cioccolato fuso. Ed ecco a voi i Bon Bon

al rhum.

https://mariateresabiusol.blogspot.it/2012/12/collaborazione-con-mcvities.html
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