@ chantilly all’arancia con mcvitie's di marcela
MV

Ingredienti

3509 di panna

409 di zucchero a velo

la scorza di un’arancia grattugiata
biscotti McVitie's Original Digestive

qualche goccia di liquore triple sec o di mandarinetto (facoltativo)

Preparazione

Montate la panna e aggiungete, insieme allo zucchero a velo, la parte gialla della scorza d’arancia

grattugiata.

Per dare alla panna un sapore piu deciso e raffinato e per sottolineare il gusto all’arancia potrete

aggiungere qualche goccia di liquore triple sec o di mandarinetto.

Suddividete la crema chantilly all’arancia preparata in coppe di vetro, accompagnate con i biscotti

McVitie's Original Digestives e decorate con scorzette d'arancia tagliate a julienne.
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