P vvitieod tiramisd di cristina

Ingredienti

biscotti McVitie's Original Digestive
500ml di panna fresca

preparato per tiramisu

Preparazione

Montare la panna fresca con il preparato per tiramisu.

Preparare il caffé dove intingere i biscotti.

Una volta imbevuti di caffe e adagiati nella teglia, coprirli con uno strato di crema.

Alternare i vari strati, e alla fine coprire tutto con la crema restante e spolverizzare di cacao.
Mettere il tutto in frigorifero per circa un’oretta.
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